EINFACHE UND ROBUSTE BAUREIHE
FUR VIELSEITIGEN EINSATZ

GAREN

Garen der Hefegebécke auf Gargutiréigern mit
Moltontuchauflage. Gérschrankmodelle verfiigen iber
einen integrierten sowie vollstéindig isolierten Garraum
einschlieBlich separat thermostatgeregelter Heizung,
Schwadenwanne und optimierter Luftzirkulation

£

BESCHICKEN

Einfache Eingabe der gegarten
Teiglinge durch Wenden der
Garguttrager Gber dem
Tauchkorb und anschlieBendes
Absenken des Tauchkorbs in
die Fettwanne. Zum schnellen
Beschicken von Spritzkuchen
oder Quarkbadllchen kann ein
Spritzgebdckbeschicker an der
Fettwanne befestigt werden.

BACKEN

Das Backen der Gebacke kann wahl-
weise mit gedffnetem oder geschlos-
senem Klappdeckel erfolgen.
Waéhrend des Backens wird die ein-
gestellte Fetttemperatur durch den
elektronischen Temperaturregler auf
ein Grad genau geregelt.

Modell TK-S 10

WENDEN

Das Wenden erfolgt konventionell, da auf eine
Wendevorrichtung bewuf3t verzichtet wurde.

ENTNEHMEN

Tauchkorb mit den Gebdacken aus
der Fettwanne nehmen und auf
dem Abtropfblech absetzen.

VERARBEITEN

Nach Beginn des folgenden
Backvorgangs kénnen die Gebéicke
vom Abtropfblech entnommen und

weiterverarbeitet werden

FETTREINIGUNG

Ein Fetffiltermodul zum schnellen
Reinigen des Fettes kann in alle fahr-
baren Geréte integriert werden.
Durch tagliches Reinigen kann die
Standzeit des Fettes deutlich verlén-
gert werden. Das spart Fettkosten und
erhdht die Qualitét der Gebdéicke.

www.jufeba.de




EINS

GERATEGROSSEN

AUSFUHRUNGEN

Gerdte mit einer Fett-
wannengréfle fir 18, 24,
36, 48 und 60 Gebdacke
sowie platzsparende
Doppelanlagen erhélilich

Tischmodelle
TK-T

Standmodelle
TK-S

Garschrankmodelle
TK-G

TYPENUBERSICHT

AUSSTATTUNG

Jedes Gerét, komplett aus
Edelstahl, ist mit einem
Deckel oder einem Klapp-

deckel zum Abdecken der

Fettwanne, einem wahlweise

links, rechts oder hinten befe-

stigten Abtropfblech, einem
elektronischen Temperatur-
regler sowie 2 Tauchkérben
ausgestattet. Gérschrank-
modelle sind zusdtzlich mit
10 Kippkdasten ausgestattet.

18 STUCK 24 STUCK 36 STlCK
Tischmodell TK - TOO TK - TO1 TK-T 05
Standmodell - = TK-S 05
Gadrschrankmodell - = TK -G 05
Garcontainer C-00 C-01 C-05

ZUBEHOR

H,&LTL|BH

gegen Aufpreis

Fettreinigungsmodul mit
Fettaufnahmetank und
Fettpumpe, Spritzkuchen-
maschine mit Halterung,
glatter Tauchkorb, Hebe-
rahmen sowie Kippkésten

mit Moltontuch.

48 STUCK

TK-T 10
TK-S 10
TK-G 10
C-10

60 STUCK

TK-T 20
TK-S 20
TK-G 20
C-20

TECHNISCHE DATEN:

Kippkastenmaf3 30 x 50 cm 40 x 50 cm 58 x 58 cm
Stundenleistung ca.* 180 Stiick 240 Stisck 360 Stijck
Breite geschlossen 675 mm 675 mm 865 mm
Breite Arbeitsstellung 1210 mm 1210 mm 1380 mm
Héhe 270 mm 270 mm 1095 mm
Tiefe 380 mm 480 mm 660 mm
AnschluBwert gesamt 3,0 kW 4,5 kW 6,0 kW
Betriebsspannung 230V 400 V 400 V

58 x 78 cm
480 Stiick
1065 mm
1780 mm
1095 mm
660 mm
7,5 kW

400V

58 x 98 cm
600 Stiick
1265 mm
2180 mm
1095 mm
660 mm
9,0 kW

400V

* bei 6 min. Backzeit

Technische Anderungen vorbehalten
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